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Ziel des vorliegenden Beitrages ist eine für alle Beteil igten annehmbare und
praktikable Synthese aus den mehr technolgisch-analytischen MEBAK-Richtl i-
nien (s. ,,Brauwelt" Nr.45, 1991, S.2086) und den eher lechnisch orientienen
Vorschlägen von Dipl.{ng. Kollnberger, VLB, Berlin, zu schaffen. Der hier vor-
gestellte Entwurf, gegliedert in allgemeine Angaben, Angaben zu den Rohstof-
fen, analytische Untersuchungen und vertahrenstechnische Angaben, dient
nicht nur der Kontrolle von Sudhausabnahmen, sondern eignet sich aufgrund
seiner Übersichtl ichkeit auch für den Vergleich von Angeboten verschiedener
Sudhausbauer und damit als gute Grundlage für Verkautsqespräche.
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Mindestangaben für Sudwerke
in Anlehnung an die..Anlei tungen zur Sudwerk-Kontrol le"
nach MEBAK vom November 1991

Ausgangssituation:
Münchener Vereinbarungen

In vielen Bereichen der Technik erleich-
tert man sich die Beschreibun-q von Ma-
schinen und Anlagen durch Anwendung
I le rkannter  L , i t fädcn.  u ie  s ie  in  F , r rn t
von VDI-Richtl inien. DIN-Normcn o.ä.
vorliegen. Als Beispicl aus der Branche rst
die DIN E78.1 ..Mindestangaben für Ge-
trl inke Abtüllanlagcn'' zu nennen. in der
technische Daten und Garrntiewerte l 'ür
einzelne Agg|egatc einer Getrinke-Ab-
lüllanlage abgelragt werden.
Für Sudhäuser werden z.Zt. clie sog.
..Münchener Vcrcinbarungen" ange-
wandt, die in der zweiten rcviclierten
Autlagc vom Januar 1965 vorliegen (l).
Die Fachleute sind sich darüber einig. dal3
dicsc Vereinbarungcn in zahlreichen
Pl rnkr . r r  überho l r  : ind  un , ld r ingend e iner
Nculassung bedürfen. Einige Beispiele
hierfür sind nachfolgend autgefüh :
n fehlende Angaben über Außen und

Innenkochsysteme;
! Malzanrlyse: Mehl-SchrorDil ' ferenz

nach überholter Analysenmethode an-
gegeben:

n Malzanalyse: lösl. N > 550 rng/100 g
Tr.S gelirtdert (heutigcl Standard: 770
rng/100 g  T t .S) ;

tr Angaben übcr DMS und DMS-P feh-
len ;
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E Maischefil lerlechnik wird ungenü
gcnd trbgedeckl:

E als max. Läuterzeit sind 4 h vor-qege-
ben.

Anleitungen zur Sudwerk-
Kontrolle nach MEBAK

\ n n  d e r  M F B  \ K - \ n i r l ) . (  n k , ' n r r n r \ . i , ) n
wurclen Anleitungerr zur,.Suclwerk Kon
trolle' '  publizicrt. dic sich ln Kii lrfer neuer
Sudwerke und an Belreiber bestehender
Anlagen richtet und worin zahlreiche ak
tuelle Kriterien systematisch zusammen-
getragen wurden (2). Mit diesem Papier
\\'urde eine gutc Arbeitshilfe insofern ge-
schat' ien. als z.B. klare Aussagen zur
Ptiizision von Analysenmethoden und zu
den Sch$ ankungsbcreichen gemacht
werden. Darüber hinaus bieten die ange-
gebenen Richtwcrte wenvolle Hilfen zur
Beurteilung der Analysenergebnisse. Au
ßeldem sind die MEBAK-Analysennum
mern jeweils mit angegeben, so dal. ' i  Mei-
nurrgsverschiedenheiten über die Analy
senmethode weitgehencl ausgeschlossen
s  ind .
Besonders deutlich wircl von der ME
B AK Aor l l  ' enkommi . . io r t  ruch  le . tge
srellr. dalj dic bis heule Libliche Ex-
traktaLrsbeule-Bilanzierung in Form der
F | r n i t t l r r n g  d e r  S u d h i r u . -  A u ' b r u l e  e i n e
u en  ic  vc r l r t J l i .  hc  \4c thodc  i : t .  d r  . ie  e ine
g ro t3e  Z , rh  |  \ ,  ' l  F rh  l c rque l len  in  ' i .  h  h i le t .
deren wichtigste nachfblgend genannt
s lnd :
tr Wägen Ller Rohstof-te:
!  unrc r  r ,  h  r r , l l r che  E r  t r r r l  tgeu  innung in

Labor und Praxis:

ü Bestimmung der Würzemenge (incli-
vidueller Pthnnen-Ausdehnungslrk-
tor. Eichung der Pfanne, Würzeverlu-
ste):

Eine urnfassende detail l iene Darstellung
spezie lI dieser Thematik wurde von Pt,rrr '
Je/? erarbeitet (3).

Die Sudhausausbeute taucht daher als
Quali l l lsmerkmal ir l dem MEBAK Pir
pier überhaupt nicht mehr auf Lrnd \\rrd
durch dic Extraktbestimmung (au1:
schlielSbarer und ausrvaschbarer Extrakt)
im Treber ersetzt.

Die MEBAK-Anleitung istjedoch so kon
zipiert, daß sie sich zum Eintragen von
Cr l rn t iewer ten  i r r  tabe l la r i ' i her  Furn
und als Vertragsgrundlage für Sudhausbe-
stellungen wcniger eignel. So enlhält sie
zahlreiche analytische Richtwede (z.B.
zur Lüuterwürze. Pfanne-voll-Würze
usw.). die clen Rahmen einer Sudhausab-
nahlne sprengen würclcn und z.'l'. auch
nicht tür sich ..garantierbar" sind. da z.B.
gegenseitigc Abhängigkeiten von Werten
untereinander mit gegenläutiger Tendenz
bestehen.

l 'echnische und technologische
Gewährleistungen für Sudhausan-
lagen nach Kollnberger (Entwurf)

Parallel zur Erarbeitung dcr MEBAK
Anleitung erstellte Ko11nlrcr.gzl einen Ent
wurt zur Neufassung der Münchener Ver-
einbarungen mit aktuellem Stand Oktober
1991, zur Vorlage beim Tcchnischen Aus
schuß des Deutschen Brauerbundes (,1).
Dieser Entwurf ist an die Münchener
Vereinbarungen angelehnt und wurde um
die Abfrage analytischer Wene ergänzt.
Ab 'ch l ie l3ende Wer lung(  n  dL  r  be te i l ig ten
Gremien stehen noch aus; die Hersteller-
l irmen wurden bisher noch nicht zu den
Beratungen hinzugeTogen.

Mindestangaben für
Sudwerke in Brauereien

Nachdem mittlerweile die Publikation der
MEBAK-ADleitung edolgt ist, ist es tbl-
gerichtig. den dort aufeuropüischcr Ebene
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getündenen Konsens aufiugrcil'en und
ciaraus die ..Mindcstangaben für Sudwer-
ke" zu l irrmulieren. Die hierzu notwendi-
gen Ergänzungen sind dern Gruncie nach
i n dem Entwurf von Kollnbergerenthalten
und mit den Interesseltvertretungen del
Blauwirtschali vorbesprochen.

-{uf Init iative dcs Technischen Bür.o Wei-
henstephar GmbH (TBW) und cies Brau-
welt-Verlags Hans Carl fand hierzu a:r'r
15.2. 1992 ein Round Table-Gespräch zu
dicsem Thema in Weihenstephan statt, bei
, le rn  e ine  S l  r r th .  'e  aus  bcr t [ .n  Pap ie lcn
erarbeltet wurde. Mitgewirkt haben fach-
kundige Expelten aus Brauerei, Wissen-
schaft, der MEBAK-Konmission. von
Prüfinstifuten. Sudhausherstellern und
dct  Iu ,h l r ,s .e .  lm Rahnr rn  de .  Behr . -
Sern inar : . .VoJerne Sud l tuus t , . t  hno los  i r
und Technik" im Mlirz 1992 wurde der
Entwurf vor einem grij lSercn Anwcnder
klcis zur DiskrLssion gcstcllt.

Nachsteherd werden dic wichtigsten Vor-
züge dcs ncuen F,nfwurfs übeI Mindestan-
gaben zusalnmengef alSt:

! Ersatz der .,Münchener Vereinbarun-
gen" durch einen dcnr heutigen Wis-
sensstand angepaßten Standard:

ü Neuautnahrne wesentlicher analyti-
scher und technischet Abfiagen:

n langandauernde Aktualität der Vorlage
dulch Verweis auf die jeweils gelten-
den MEBAK Analysenmethoden und
die Methode des offenen Ablragens
von Wcrten;

! Ubersichtl iche Tabellerfbnn mit lblt-
laufencler Numerierurg erleichtert di-
rekte Vergleiche urterschiedlichcrAn
gebote und ist für eine Verarbeitung
mit Mirteln der EDV of1en. Durch
knappe und präzise Fonnulierungen
innerhalb der Tabclle werden günstige
Voraussetzungen für eine internatio-
nale Anwendung geschafTen:

E Als Auswertungshilfe wurden die der
zeit aktuellen Richrwe rtc dcr MEBAK
mit in die Tabellen aufgenonimen (nur
zur  Or ien t ie rur rg .  ohne rep lcn tcnr tL  -
renden Charakter).

Dic Tabelle 1 zeigt einen Auszug aus dcrr
derzeit aktuellen Entwud:
D ierer  Er rLu  ur [  wurde in  e iner  gcmein . r
men Sitzurg des VDMA mit Irrtercssen-
vertretern der Industrieverbände in April
1992 in Frankfufi diskutiert. Es ist vorge
sehen. hieraus eine DIN-Nonn zu entwik
keln unddiesenoch im Laufe dieses Jahres
in das Normungsverlahren einzubringen.
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Tabelle I Mindestangaben für Sudwerke in Brauereien - Auszug aus dem ak-
tuellen Entwlirf

Analytische Untersuchungen (bezogen auf Sude mit 10070 Mdz-llinsatz)

Schrotsortierüng

J4 Schrotan r Läurerboli.h5chrol. \4ai:ihetrtlrr.chrot o.ä.1 .....
(Trockenschrof, Kond. Schrot. Nallschror).....

Soitierung (Pfungstadt ode. DIN 4188) MF LB MFpr.

35 Spelzen a/. \1 18 - 25
36 Grobgrieß 7o 4 < l0
37 Feingieß I Sa 16 35
38 Feing eßII Et 43 21 -
39 Gdeßmehl Vo lO 1
40 Pudemchl Vo lO < 15 >70
41 Spelzenvolumcn (Sieb I.) ml/100g >700 >700

MF: Maischefiller, LB: Läurerbortich: MFPr.: Maischcfiherpresse

Analysenwerte der Maische

42 pH Wert (5,5 5.8)
43 Maischinrensität E (> 104)

Analysen$erte im Tr€ber

44 Wassergehall % (< 80)
45 Extrakt auswaschbar GG 7. im Naßtreber(< 0,8)
46 Extrakt aulschließbar GG 7. im Naßrreber(< 0,8)
47 Glaltwasserkonzetffation CG-7" (< 1,0)

Analysenwerte in der Läuterwürze

48 Extm.kt (Probenahmet Mitle Vorderwürzelauf)
QC-Ea (17,0 I8,0)

49 Triibung
während mehr als 60'l, d. Läulerzeit EBC (<,10)


